Perpétuer la tradition du savoir faire, I'art de la mise en valeur du go0lt et la volonté de transmettre. ..
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Depuis le début de notre aventure, le GAT s'est reconnu dans la tradition et la transmission

de nos métiers de bouche.

Métiers de service, comme I'on dit, mais cela va bien au-deld, c'est surtout celui du partage

et du don aux autres.
Partager ces moments de plaisir, donner I'envie d'aller plus loin et de réussir sa vie ...

Cotoyer cette jeunesse depuis tant d'années est un privilege pour nous. Nous partageons

leurs angoisses, leurs attentes mais aussi leurs réeussites.

Un concours c'est une aventure, c'est relever un défj sur soi, c'est partager les attentes

et les joies mais c'est surtout s'ouvrir sur un avenir, son propre avenir.

Nous, le GAT, nous ne sommes qu'une étape, un tremplin. C'est notre mission d'aider ces jeunes

en formation, ces professionnels et cela se retrouve dans la tfransmission, celle du savoir.

Alors, que 2015 soit une année d'espoir pour vous... les jeunes qui embrassez nos métiers, que

les portes vous soient ouvertes vers un avenir fructueux...

Ef que vous portiez haut et fort les valeurs culinaires Francaises.

Michel Dionnet

Président fondateur
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Merci a nos Parrains, Marraines et Président(e)s de jurys

2004 Francois Adamsky Chef de ’abbaye de Saint Ambroix Bocuse d’or et MOF cuisine

2005 Olga Saura Présidente des MOF
Jean Marie Gautier MOF

2006 SG Sender Meilleur ouvrier patissier de Belgique
2007 Andrée Rosier premiére femme MOF cuisine

2008 Michel Ennesser PDG de Servair
Philippe Gobet MOF Directeur de ’école Le Nétre

2008 Bernard Vaussion Chef a la Présidence de la Républigue

2010 Jean Frangois Copé Député Maire de Meaux

Emile Jung, restaurant le Crocodile a Strasbourg

2012 Gérard Feldzer Pdt du Comité Reégional du Tourisme IDF
Bernard Leprince MOF Chef des Chefs - Fréres Blanc

2013 Maurice Guillmault ancien directeur de la société des cuisiniers de Paris
Gabriel Paillasson MOF patissier

2014 Jean Marie Gautier Chef des cuisines de I'hdte| du Palais a Biarritz
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Le Salon du terroir de Rueil-Malmaison accueille I'association Go0t Avenir Tradition pour

découvrir et susciter des vocations.

Le dernier week-end de novembre, le Salon du terroir de Rueil-Malmaison est le grand rendez-vous
gourmand de I'automne en lle de France; véritable tour de France des spécialités culinaires
et viticoles. Les visiteurs, amateurs de bons produits, viennent rencontrer les producteurs

et une cinquantaine de chefs qui les cuisinent au quotidien.

Je suis particulierement fier d'accueillir la 11e édition du Concours Artistique National des Métiers
de Bouche dont le but est de promouvoir et de transmettre le savoir des métiers de la tradition

culinaire francaise.

La T1e edition du Concours Artistique National des Métiers de Bouche : Un jury de grand Chefs

au service des jeunes talents

En accueillant le Concours Artistique National des Métiers de Bouche, c'est toute une profession
qui est mise a I'honneur et ce concours participe & la connaissance de métiers qui offrent

des debouchés professionnels attractifs pour les jeunes.

Patrick Ollier,

Ancien Ministre,

VILLE DE o . .
RUEIL MALMAISON Député-Maire de Rueil Malmaison
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Organisé dans le cadre magnifique de I'hippodrome de Saint Cloud & Rueil Malmaison,
a4 l'occasion du salon du terroir, le concours artistique national des métiers de bouche
permetira aux candidats de présenter, dans la catégorie de leur choix, une piéce arfistique

réalisée en amont et illustrant le théme de cette année “lLes Pairimoines de i'lle de France”.

Les catégories :

Jeunes en formation :

Cuisine : Amuses bouches contemporains - Challenge Antonin Caréme
Boulangerie : Présentation d'un pain décoré
P&tisserie : Piéce artistique en chocolat

Piece artfistique en pastillage

Professionnels :

Cuisine : Plats froids artistiques
Amuses bouches contemporains - Trophée Jean Pierre Lebland
Boucherie : Présentation artistique en vitrine
Boulangerie : Présentation artistique en vifrine
Patisserie : Piece artistique en chocolat - Trophée Joéi Bellouét
Fleur exotique en sucre - Trophée Jean Creveux
Mignardises

Nous présentons les fechniques appliquées a I'art culinaire les décors en boulangerie, le travail

du sucre, la sculpture sur légumes, la découverte des epices, |la fabrication du pain.

Denis Courtiade Directeur du Restaurant Alain Ducasse au Plaza Athénée Paris

Président de I'associatian - ‘g

W est la tigueuz, le souzire, la piécision, la gentillesse,

5
il teprésente 0 excellence du service.

Ses objectifs sont de transmettre, valotiser.. nos métiers du serice el de § aceneil,

& Qaumis

Associés & la cuisine et & la décoration de I'espace de réception, les arts de la table intégrent une
mditrise de I'ensemble des éléments des plats, des couverts, des convives, des coniraintes, des menus...
pour une harmonisation parfaite de vos repas privés ou pour les professionnels de la restauration
qui vous accueillent. Dans le commerce et la distribution, les arts de la table qualifient les gammes
de produits nécessaires & la mise en place de vos diners.
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Originaire de la Roche-sur-Yon, il quitte sa Vendée natale & 17 ans pour débuter sa longue et riche carriére.
De Chartres & Paris, en passant par Divonne les Bains, Londres ou encore New York, ce Compagnon
Cuisinier du Tour de France, d'une authentique humilité, au parcors jalonné de Grandes Maisons et de
collaborations professionnelles auprés de Toques d'exception comme Michel de Mattéis, Guy Legay,
Michel Roth, Guy Krenzer ou Alain Ducasse dont il fut le Chef exécutif du Groupe et pour lequel il garde

cette image "d'un visionnaire avec qui il a vécu des moments exceptionnels dans la recherche du summum

de la perfection™.

En qualité de Directeur des Cuisines de I'interContinenial Paris Le Grand depuis Septembre 2009, paquebot
de luxe comptant 470 chambres, deux restaurants et 21 salles de réception, Christophe Raoux a sous
sa houlette une éqgquipe de 110 cuisisniers pouvant réaliser, les jours fastes, quelques 3000 couverts.
“J'aime beaucoup cefte maison, qui offre toute la paleite professionnelle & laquelle un Chef peut réver
depuis le volume pour la partie banquets jusqu'a la Gastronomie de haut niveau avec le Café de la Paix,
en passant par le service d’étages, la Verriere, le second restaurant de I'établissement et bar. Je ne m'ennuie
jamais, il y a toujours quelque chose & faire |”

Apres quatre années de préparation intensive, il décroche, en février 2015, le trés prestigieux titre de MOF

dans la classe Cuisine - Gastronomie.

Crédit texte: Favori Paris - Crédit photos : Café de la Paix
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