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          Christophe PROSPER





92, av du domaine du Piol


                    06000 Nice 





06 25 87 47 60


      � HYPERLINK "mailto:crisval1@free.fr" ��crisval1@free.fr�








      Né le 14 avril 1967








�








FORMATION MANAGEMENT





Gestion du temps de travail


Formateur, Tuteur, 


Cost control, Upselling


Gestion des conflits. Vente


Standard LQA et Four Seasons





2009





BTS Hôtellerie option B VAE





2003


ERP1


Agent de sécurité incendie





Depuis 1997


Sauveteur secouriste du travail





1994


Mention sommelier-conseil





1983-1985


      Ecole Ferrandi CAP/BEP


Employé de restaurant








LANGUES





� Courant


� Bon niveau


� Niveau scolaire





INFORMATIQUE





Word, Excel, Internet, Micros Lotus, Opéra, M/C control





DIRECTEUR DE SALLE





Partager mes compétences au service du client et de l'équipe tout en m'enrichissant des expériences professionnelles et humaines





 EXPERIENCES PROFESSIONNELLES





Depuis Mars 2017 : Le Plongeoir                                                        Nice


       Directeur de Restaurant





Mai 1997-Aout 2017  : Grand Hôtel Cap Ferrat, 5*Palace     St-Jean Cap Ferrat A Four Seasons Hôtel





       Directeur de Salle


Manager du restaurant  étoilé « Le Cap » 45 couverts, du banquet et traiteur villa


Réalisation des budgets, recrutements, achats, plannings


Supervision technique et organisationnelle de l'équipe 18 personnes


Mise en place des procédures de formation et des Standards LQA et FS


Organisation et maintien des conditions d’hygiène et d'entretien





Depuis Sept 2005 - Sept 2016  : Lycée Hôtelier Paul Augier                       Nice





       Formateur Restaurant et Arts de la Table  Lycée Paul Augier 


Technologie pratique et appliquée de Restaurant CAP,BEP, BAC PRO ,


 Licence Hôtellerie et Restauration de Luxe





Janv-Avril 1996 : Hôtel Le Chastillon, 4*                                                    Isola





       Assistant Maître d’hôtel, Econome


Gestion de la cave et de l'économat


Réalisation de la carte des vins 








Mai-Nov 1995,96,97 : Grand Hôtel Cap Ferrat, 5*Palace St-Jean Cap Ferrat





       Assistant Maître d’hôtel    


Gestion du restaurant du "Club Dauphin"


Organisation du service Traiteur





Nov 94-Avr95 : Hôtel Nikko, 4*                                                                    Paris





       Maître d’hôtel sommelier restaurant « Les Célébrités » 1* Michelin 





Mai-Oct 1992,93,94 : Grand Hôtel Cap Ferrat, 5*Palace St-Jean Cap Ferrat





       Chef de rang restaurant de la piscine du "Club Dauphin"


 


PREMIERES EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 





Hôtel Steingenberger Frankfurter Hof, 5*                                          Francfort


       


Hôtel Le Negresco, 5*                                                                                      Nice





M/S Sagafjord  Cunard Line, 5*L                                                       New York


       


Service Militaire "Hôpital Val de Grace"                                                   Paris


      


Restaurant Lapérousse                                                                                  Paris


      


Connaught Hôtel 5*                                                                                  Londres





Restaurant Le Récamier                                                                                Paris
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