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Hors-série #3 @ Février 2018 @ 10 €

DOSSIER

‘I‘ Les artsde Iatablz
excellenceala frqngals

ILs FonT LAPROFESSIoN Chief et directeur de salle : I'importance des duos fusionnels !
TENDANCES METIERS Penser différemment une carte des vins : I'exemple du Restaurant André
tistoire Au Pied de Cochon, ancré dans le présent et fidele a son passé !




