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Planning prévisionnel  

Lundi 1er Avril 2019  

Horaire Description 

15 h INTERVENTION auprès des élèves des classes terminales. 

 M. Patrick CHAUVIN  

 M.O.F 2007 Maître d’hôtel, membre de l’association Ô SERVICE 

 M. Pierre Luc BARROUX 

 Sommelier de l’Hôtel ROYAL à Evian 

 M. Jérémy JACQUEMENT 

 Barman de l’Hôtel ROYAL à Evian 

 M. Philippe PICARD 

 Responsable des bars, Domaine de BEAUVAL 

  

18 h 30 Diner en ville 

21 h Retour au Lycée Hôtelier de Tahiti 

  

Mardi 02 Avril 2019   

Horaire Description 

7 h Petit Déjeuner 

8 h EPREUVES ARTS DE LA TABLE (en rotation sur les différents ateliers) 

 Mise en place d’une table de 4 couverts qui valorise le pays (région) d’ori-

gine du candidat. 

 Mise en place d’une table décorative de 2 couverts en rapport avec le ta-

bleau de Gauguin « Eu Haere Ia Oe » 

 Débouchage en panier d’un vin rouge et carafage 

 Découpage / Filetage d’un poisson 

11 h 15 Déjeuner des candidats et des jurés 

12 h Service d’une table de 4 couverts incluant 

 Débouchage et service d’un vin rafraichi 

 Service à l’anglaise d’une sauce (entrée) 

 Découpage d’une viande (carré d’agneau ou magret de canard) 

 Flambage du dessert (crêpes Suzette flambées ou ananas flambé) 

14 h / 15 h Délibérations du jury 

15 h Après midi libre (visites, détente) 

18 h Cocktail Dinatoire au restaurant l’INSTANT PRESENT 

 Présentation des équipes 

21 H Retour au Lycée Hôtelier de Tahiti 



Planning prévisionnel  

Mercredi 03 Avril 2019  

Horaire Description 

7 h Petit Déjeuner 

8 h Départ en Truck vers l’Hôtel INTERCONTINENTAL 

9 h Course des garçons de café catégorie élèves du Lycée 

9 h 30 Course des garçons de café  catégorie participants du concours 

12 h Déjeuner 

  

14 h Visite de la ville de Papeete 

  

  

  

  

Jeudi 04 Avril 2019   

Horaire Description 

6 h Petit Déjeuner 

6 h 15 Départ du Lycée pour Fare Ute sur l’Aranui 

7 h Arrivée Fare Ute (vérification présence) 

8 h EPREUVES BAR (en rotation sur les différents ateliers) 

 Réalisation pour 3 verres d’un cocktail contemporain à base de gin 

 Réalisation pour 3 verres d’un cocktail création à base de rhum MANA’O et 

d’un produit MONIN. 

 Epreuve de verse (dosage) dans différents contenants. 

 Identification de 10 produits du bar à l’aveugle. 

12 h 30 Déjeuner au restaurant BORA BORA LOUNGE (uniquement candidats, jurés 

et organisateurs). 

15 h Après midi libre (visite de Papeete, détente) 

 Délibération du jury (salle les Australes) 

19 h Diner de Gala et remises des récompenses 

  



Planning prévisionnel  

Vendredi 05 Avril 2019  

Horaire Description 

6 h Petit Déjeuner 

7 h Départ du Lycée Hôtelier 

8 h 10 Départ pour Moorea en Ferry 

 Journée détente, plage, snorkeling BBQ 

17 h 30 Retour au lycée 

  

LES PARRAINS 
M. Patrick CHAUVIN M.O.F. Maitre d’Hôtel 2007  

 Membre de l’association Ô Service  

 D. D. F. Lycée Albert de Mun Paris 7ème 

   

M. Philippe PICARD Bar Manager Domaine de Beauval 

 Membre de l’A.P.E.B. 

 Ancien Président de l’A.B.F. Touraine Poitou  

 Formateur C.F.A. Ville de Tours  

 Créateur C.Q.P. Barman ville de Blois  

  



LES EQUIPES PARTICIPANTES 

Catégorie ESPOIRS  

LYCEE PROFESSIONNEL  

TUTEAO UTUROA  RAIATEA 

MC COY Alanna Arts de la table 

MANUTAHI Valentine Bar 

  

TEIPOARII Aiata Arts de la table 

FARETAHUA Koulani Bar 

   

GUYENNET Joyce Arts de la table LYCEE HOTELIER DE TAHITI  

TEUIRA HIOE Raiteua Bar 

  

VALLEJO Arthur Arts de la table 

TIMO Heremoana Bar 

Catégorie PROFESSIONNELS 

HOTEL ROYAL EVIAN (France) BAROUX Pierre Luc Arts de la table 

 JACQUEMET Jérémy Bar 

   

HOTEL INTERCONTINENTAL TAHITI BRISSY Eloïse Arts de la table 

 ROCHETTE Turiki Bar 

   

RESTAURANT L’INSTANT PRESENT VAHINE Rachel Arts de la table 

 PIHAATAE Laihana Bar 

   

UTE UTE ARAI Pierre Arts de la table 

 BOURDEAUX Taurama Bar 

   

PINK COCONUT TAMARII Brandon Arts de la table 

 TINORUA Daniel Bar 

   

LES 3 BRASSEURS TEAUROA Temaruarii Arts de la table 

 DEJARDIN Gaétan Bar 

   

BORA BORA LOUNGE  Arts de la table 

  Bar 

   

ARANUI V  Arts de la table 

  Bar 



NOS PARTENAIRES 


